
Tableau des allergènes disponible sur demande 
 

 
 
 
 
 

Boissons froides 
 

Eau plate 50cl.........................................................................................1.50 €    
Perrier 33cl............................................................................................2.50 €    
Jus fruits Bio « Jus de rêve » 25cl..........................................................3.00 €    
Sodas Bio “La bullerie Oléron” 33cl..........................................................3.50 € 

Cola 
Limonade Bio nature  
Limonade Bio Pêche blanche         
Sun Tea Bio 
Mojito Bio sans alcool 

Infusions pétillantes Bio plantes 100% françaises………………………………3.50 € 
 Energisante (menthe poivrée, thym, citron)  
 Détoxifiante (pomme, sauge, sureau) 
 Relaxante (cerise, verveine, lavande) 
Bières bio bouteilles 33cl - Brasserie locale « Les Brasseurs Cueilleurs »    
 La Glisse - Session IPA 4%………………………………………................4.50 €  
 La Brasse - Pale Ale 5%...............................................................4.50 €  
 La Bronzette - Ambrée Cognac 5.5%...........................................4.50 €  
 La Planche – Blanche Gingembre 4%...........................................4.50 €  
 Amour Pulpe - New England IPA 6% (houblons US non bio)………..5.00 € 
 
Boissons chaudes 
 

Expresso...........................1.80 € 
Double expresso...............2.50 € 
Thé...................................1.80 € 

 
Planches Apéro Party 
 

Saucisson nature..................................................5.00 € 
Planche Jambon Serrano AOP...............................6.00 € 
Planche Comté AOP..............................................6.00 € 
Planche mixte (Serrano/Comté)..........................10.00 € 
 
 
 
 

  



Tableau des allergènes disponible sur demande 
 

Burgers……………………………………9.00 € (Menu burger + frites : 11.00 €) 
 

Venice Beach  
Pain boulanger, tomates, roquette, oignons, steak haché VBF 100g*, double cheddar, sauce burger. 
Mountain forest  
Pain boulanger, tomates, roquette, oignons, steak haché VBF 100g*, comté AOP affiné, basilic, 
crème balsamique, double cheddar, sauce burger. 
Hot Local  
Pain boulanger, tomates, roquette, oignons, filet de poulet pané, fromage de chèvre, double 
cheddar, sauce miel ciboulette romarin. 
 

* Disponible avec steak végétal ! 
 
Paninis……………………………………6.00 € (Menu panini + frites : 8.00 €) 
 

Classique (Pain à panini, jambon blanc, mozzarella) 
Cheesy (Pain à panini, emmental, chèvre, mozzarella) 
Serrano (Pain à panini, jambon Serrano, mozzarella, basilic, crème balsamique de Modène) 
Biquette (Pain à panini, filet de poulet pané, fromage de chèvre, mozzarella, sauce miel ciboulette 
romarin) 
 
Cheeseburger Kids……..…………...6.00 € (Menu cheese kids + frites : 8.00 €) 
Pain burger, steak haché VBF 100g*, double cheddar, sauce burger. 
 
Frites home style (barquette seule) ..................................3.00 € 
 
Glaces, crêpes et douceurs sucrées        
               
Glaces artisanales locales « Maison Lopez » 

1 boule................3.00 €   
2 boules..............4.00 €   
3 boules..............5.00 €   

Crèmes glacées : Vanille, Chocolat, Caramel, Cookie, Noix de Pécan (base vanille) 
Sorbets : Passion, Framboise, Pêche de vigne. 
 

Cookie 3 chocolats….….……....................................2.50 €   
Crêpe maison sucre................................................3.00 €   
Crêpe maison « Pâte à Lopez » chocolat bio............4.00 € 
Panini « Pâte à Lopez » chocolat bio........................4.00 €     


